
Gevrey-Chambertin En Billard 2021

Planted in 1964 on deep clayey soil, the vineyard is 
located in Gevrey-Chambertin. The yield is 30 hectoliters 
per hectare.

The Gevrey-Chambertin grapes harvested on September 
23, 2021, were whole-cluster fermented in stainless steel 
tanks, where we monitored the fermentation daily. We 
performed pump-overs or punch-downs, depending on 
the tasting. After 18 days of fermentation, we decided to 
remove the pomace and press it. The wine was then 
transferred to 228-liter barrels for aging. Throughout the 
aging process, we frequently tasted the wines. After 12 
months, it was ready to be racked and placed in tanks for 
2 months to harmonize and stabilize the barrels before 
bottling. No sulfites were added during vinification, only 
after malolactic fermentation and just before bottling.

Hautes Côtes de Beaune Blanc
‘Les Follos” 2020

Plantée en 2013 sur un sol argilo-calcaire, la parcelle 
de Hautes Cotes de Beaune se trouve 
Bouze-les-Beaune, à une altitude de 400 m. Le rende-
ment est de 45 hectolitres par hectare.

Le Hautes Côtes de Beaune Chardonnay vendangé le 
11 septembre 2020 a été directement pressé à son 
arrivée à la cuverie avec un pressoir cage bois horizon-
tale. Il a ensuite été pompé dans une cuve pour 24h où 
il a été refroidi à 10 degrés. Puis il a été entonné en fûts 
de 228L.

Pendant tout l’élevage, nous avons dégusté fréquem-
ment les vins. Après 16 mois, il était prêt à être soutiré 
et mis en cuve pendant 2 mois pour homogénéiser et 
stabiliser les futs avant la mise en bouteille. Aucun 
sulfite n’a été ajouté pendant la vinification, unique-
ment après la fermentation malolactique et juste avant 
la mise en bouteille.


